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MAQUINAS E FERRAMENTAS

SEPARADORES DE GORDURAS DE BANCADA

Descricao e carateristicas:

As gorduras, 6leos vegetais e animais, sdo compostos poluentes que fazem parte da constituigdo dos
6leos de cozinha tais como 6leo de fritar, margarinas, manteigas.

O Separador de Gorduras é um equipamento de tratamento fisico das aguas oleosas contaminadas

com gorduras, através do qual, se obtém a separagéo dos 6leos presentes em aguas residuais oleosas,
conseguindo atingir um valor de descarga de acordo com o exigido na legislacao vigente, o Decreto de
Lei 236/98 de 1 de Agosto. Tem como objetivo reduzir a concentragdo dos 6leos e gorduras na descarga
para um valor inferior a 15 mg/I.

As aguas oleosas contaminadas com gorduras resultam do funcionamento de varias atividades, tais
como: cantinas, restaurantes, talhos, matadouros e pragas de restauragao.

O Separador de Gorduras, pré-fabricado em PEAD foi concebido, de acordo com as Normas EN-1825-1,
para receber a totalidade das aguas oleosas produzidas nas instalagbes, ndo estando preparado para
receber 6leos usados concentrados. Nao é igualmente permitido o encaminhamento de aguas residuais
domésticas para o Separador de Gorduras.
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Separador de Gorduras de Bancada

Ref Caudal Volume Largura Compr. Altura Tampa Tubagem
) (L/seg.) L) {mm) (mm} {mm} (mm) {mm)
sai00 | o5 | 100 | 40 | s80 | 420 | Retangular DN5O0
Abertura
sa200 | 075 | 200 | 560 | 1050 | 710 |  total DN110
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